
MENU PRANZO



∑ 
∑A N T I P A S T I

Tagliere Nu
mortadella bologna, prosciutto crudo di Parma 

stagionato 24 mesi, salame felino, burratina con carciofo 
romano grigliato, mostarda cremonese e salsa senapata 

di arance.
Servito con tigelle e piadine calde

€ 16

Crostino
Cocktail consigliato Americano Bolognese

crostino caldo con stracciatella,  
pomodino confit e friarielli

€ 9

Caprese
caprese con mozzarella vaccina, pomodoro ramato e 

olio infuso al basilico 
€ 9

Bruschetta classic
bruschetta con pane tostato, pomodori, basilico, 

origano e olio evo
€ 8



∑ 
∑P R I M I

Lasagna - PASTA FRESCA -

lasagna tradizionale di sfoglia verde
€ 12

Tortellacci - PASTA FRESCA -

tortellacci con ripieno di caprino e menta su fonduta di 
parmigiano

€ 13

Vellutata
vellutata di verdure di stagione con crostini alle erbe e 

scaglie di pecorino romano 
€ 11

Tortellini - PASTA FRESCA -

conditi con ragù

€ 13



∑ 
∑S E C O N D I

Battuta di scottona
battuta di scottona servita con pane croccante, fiore di 

cappero, misticanza e dressing alla senape Dijon
€ 16

Pollo al curry
Cocktail consigliato Tip Tap mule

pollo curry thai con riso rosso al lime e zenzero
€ 15

Polpette
polpette al sugo e piselli

€ 14



∑ 

Nu Bowl
Cocktail consigliato Maori sour

tartare di tonno rosso all’olio di sesamo, crudité di 
verdure, edamame, avocado, ananas e riso rosso al lime 

e zenzero
€ 16 

Tartare di tonno
tartare di tonno fresco al sesamo, soia, avocado e 

misticanza sakura
€ 16

Caesar salad
caesar salad con pollo, lattuga, misticanza, croutons, 

scaglie di grana e salsa caesar a parte
€ 12



∑ 
∑S P E C I A L I

Piadina romagnola
piadina con mozzarella, crudo di parma e rucola

€ 9

Real Club sandwich
sandwich con petto di pollo alla piastra, crema di 

formaggio Cheddar, bacon, pomodoro, insalata mista 

e maionese
€ 11

Piatto del giorno
chiedete al nostro personale quale è il piatto del giorno

€ 12



∑ 
∑D E S S E R T

Tenerina al cioccolato
Cocktail consigliato Piña Colada

tenerina al cioccolato con gelato al mango

€ 6

Ananas
€ 6

Gelato artigianale
crema “Gran Bologna” con amarene Fabbri

€ 6



∑ 
∑VINI AL BICCHIERE

B O L L I C I N E
Extra dry Quadrante Quattro ponte    € 6

Franciacorta rosè bersi serlini    € 9

Champagne    € 11

V I N I  B I A N C H I
Ribolla gialla alturis    € 6

Chardonnay alturis    € 6

Sauvignon alturis    € 6

Pinot Grigio alturis    € 6

V I N I  R O S S I
Primitivo paolo leo    € 6

Negroamaro paolo leo    € 6

Sangiovese rubicone giacondi    € 5



∑ 
∑BIRRE E BEVANDE

Moretti doppio malto    € 6,50

Moretti ipa    € 6,50

Ichnusa    € 6,50

Heineken    € 6,50

Heineken alla spina    € 6

Acqua Panna o San Pellegrino 0,75cl    € 4

Bibite e succhi    € 5

Caffè    € 2

Amari e liquori    5 €



∑ 
∑COCKTAIL CONSIGLIATI

Americano 
Bolognese

Our version of the most famous Italian Aperitivo. 
So delicious you could find it in the Langham Hotel of 
London, when it was the best bar in the world

World best Piňa colada
Creamy and sweet,

delicious for your palate.
Coconut cream, with pineapple juice,

coconut water, light rum
and our magic touch



∑
COCKTAIL CONSIGLIATI

Try our tap version of the famous Moscow Mule!
Sparkling and spicy!

Exquisite drink, built with japanese green 
tea, honey mix, lime juice, fresh passion and 

vodka from the Maori Land



Via de’ Musei, 6 - 40122 Bologna
tel.: +39 051 222532
nuloungebar.com


